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coniil pafrocinio de! 0 R G A N I Z Z A I L C 0 R S 0 D I con il patrocinio dell’

Comune di Marano Vic.

Ass. Casa Bortolo

ERBE AROMATICHE :

novembre/dicembre 20 1 6
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Il corso prevede 4 lezioni teorlche |
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n aula di 2 ore circa clascuna

* |l corso sara avviato con un minimo di 25 partecipanti.

Obiettivo del corso e valorizzare la conoscenza delle piante
1 7 e 24 N OVE M B R E aromatiche e il loro utilizzo nella cucina di tutti i giorni.

Le lezioni, tenute da specialisti del settore, trasferiranno
1 e 7 D I C E M B R E le conoscenze base della coltivazione a domicilio in vaso

0 su terreno aperto, alcune informazioni scientifiche,
DOCENTI | procedimenti principali di utilizzazione in cucina,

Linda Vivan Dottore in Agraria ma anche per la salute.

Mariella Martini Titolare dell’agriturismo Ca’'dell’Agata di Zugliano Ci si concentrera su alcune essenze di facile reperibilita
Matteo Marzaro Dottore in Agraria e coltivazione come ad esempio (rosmarino, lavanda,
menta, liquirizia, origano, basilico, aglio, ecc...).

Gli incontri si terranno dalle 20.00 alle 22.00
presso Ass. Casa Bortolo, via San Francesco, 2 a Marano Vicentino.
Per informazioni ed iscrizioni contattare: Edoardo Finozzi 0445 621794,
Matteo Marzaro 334 1099757, e-mail: matteo.marzaro@agricolturabiologica.eu
o al sito web: agricolturabiologica.c«



